
 

 

Epicurien  
Semaine du Goût 

Dîner  du 20 janvier  2009 
68 €  vins  compris  

 
Amuse bouche 

************ 
Foie  gras  pressé ,  poivre  de Sél ime et  fève de 

Tonka 
Vin :  In Extremis  – J.Paul  Brun 

************ 
Saint Jacques sur tarte  f ine aux chanterel les ,  

 émulsion c iboulette  
Vin :  Kim Crawford Sauvignon Blanc 2006 – Nouvel le  

Zélande 
************ 

Agneau confit  sur  galet ,  infusion 
d’eucalyptus  

et  cocotte  de légumes,  jus  noir  
Vin :  Alamos Mendoza Malbec 2006 -  Argentine 

************ 
Pré-dessert  
************ 

Le «  Glamour »  :  
 décl inaison fraise  et  thé vert  matcha 

 
 
 
 
 

 
L’Epicurien – Chef : Mr TARRIDE Fréderic  


